PRZYSTAWKI/APPETIZERS

Tatar z sarny, gomotki, opienki piklowane, masto z czosnkiem niedzwiedzim,

oliwa lawendowa, pajda chleba na zakwasie, zottko, musztarda
Roe deer tartare, “gométka” cheese, pickled honey fungus, wild garlic butter, lavender olive oil, slice of
sourdough bread, egg yolk, mustard

Deska tradycyjnych polskich wedlin i seréw dla dwdch osob
A board of traditional Polish meats and cheeses for two people

Tatar gesi, cebula, piklowana zurawina i dynia, chips z topinamburu, pajda chleba,

masto z czarnego bzu
Goose tartare, onion, pickled cranberries and pumpkin, sunroot crisp, bread, elderberry butter

Hummus z cieciorki, mix pieczywa, masto
Chickpea hummus, bread mix, butter

/UPY /SOUPS

Rosot z dzikiego ptactwa, do wyboru: kotduny z kuropatwy/ kluski lane z czosnkiem
niedzwiedzim
Wild bird broth, choice: partridge dumplings/ poured dumplings with wild garlic

Zupa krem z szarej renety i rokitnika, ptasie mleczko z dzikiej rdzy, chips z tapioki
Apple and sea buckthorn cream soup, rosehip marshmallow, tapioca chips

Zurek na maslance, jajko, kiethasa
Sour rye soup with buttermilk, egg, sausage

SAEATKI/SALADS

Rukola z grillowang sliwka, burrata, orzech wtoski, oliwa lawendowa, chipsy

z fioletowego ziemniaka, winegret z rokitnika
Rucola with grilled plum, burrata, walnut, lavender olive oil, purple potato chips, sea buckthorn vinaigrette

Pak Choi z kurczakiem kukurydzianym, zelka z rabarbaru, porzeczkowy

winegret z tymiankiem
Pak Choi with corn chicken, rhubarb jelly, currant vinaigrette with thyme

Miks satat z boczniakiem w tempurze, ogorek, pomidorki cherry, dressing figowy
Salad mix with oyster mushroom in tempura, cucumber, cherry tomatoes, fig dressing

PIEROGI I MAKARONY/
DUMPLINGS AND PASTA

Pierogi z dzikiem, piklowana sliwka, chips ze skorzonery, oliwa z pestek dyni
Dumplings with wild boar, pickled plum, black salsify chips, pumpkin seed olive oil

Tagliatelle, pastrami wotowe, szalotka, masto, wino, kurki, natka pietruszki,

pomidorki cherry
Tagliatelle, beef pastrami, shallot, butter, wine, girolles, parsley, cherry tomatoes

Pappardelle, poledwiczka wieprzowa, borowiki, szalotka, biate wino, natka pietruszki, sos

$Smietanowy
Pappardelle, pork tenderloin, boletus mushrooms, shallot, white wine, parsley, cream sauce
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STEKI/STEAKS

Stek z poledwicy wotowej 129 PLN
Beef tenderloin steak
Stek z dojrzewajacego antrykotu 12, PLN

Ripening entrecote steak

Stek z dojrzewajacego rosthefu 119 PLN
Ripening roast beef steak

Dodatki skrobiowe: purée z czosnku niedzwiedziego, purée ziemniaczane, ziemniak pieczony, frytki
Starch additions: wild garlic purée, potato purée, baked potato, fries

Warzywa: warzywa grillowane, miks satat z warzywami sezonowymi, guacamole, szparagi grillowane
Vegetables: grilled vegetables, salad mix with seasonal vegetables, guacamole, grilled asparagus

Sosy: z zielonego pieprzu, sos bernenski

Sauices: green pepper, béarnaise sauce

DANIA GEOWNE/MAIN DISHES

Burger z jelenia, proziak, czekolada, satata lollo, jagody, pomidor, czerwona cebula, 62 PLN

ser brie, sos cumberland, frytki
Deer burger, “proziak”, chocolate, lollo lettuce, blueberries, tomato, red onion, brie cheese, cumberland sauce, fries

Piers z perliczki, purée dyniowo-pigwowe, piklowana sliwka, oliwa smakowa, sos dereniowy, 55 PLN
chips z cykorii
Guinea fawl breast, pumpkin-quince purée, pickled plum, flavored olive oil, dogwood sauce, chicory chips

Tradycyjny kotlet schabowy z koscig smazony na smalcu, purée ziemniaczane, kapusta 4O PLN

zasmazana
Traditional pork chop with bone fried in lard, mashed potatoes, fried cabbage

Strudel z horowikami, borowik smazony na soli, sos kasztanowy, dip z aronii, oliwa 4O PLN

pietruszkowa, rokitnik
Strudel with boletus mushrooms, boletus mushrooms fried in salt, chestnut sauce, chokeberry dip, parsley olive oil,
sea buckthorn

Filet z kurczaka zagrodowego, gotabek z kasza gryczana, sos demi-glace, mus 45 PLN

z zielonego groszku, konfitowane pomidorki cherry
Farm chicken fillet, cabbage roll with buckwheat groats, demi-glace sauce, green peas mousse, confit cherry tomatoes

Dobosz w tempurze ziotowo-cytrynowej, sos z kiszonej cytryny, rosti ziemniaczane LOPLN

o aromacie truflii tymianku, konfitowane pomidorki cherry
Freshwater drum in herb-lemon tempura, pickled lemon sauce, potato rosti with the aroma of truffles and thyme,
confit cherry tomatoes

Filet z makreli, pikle, ajwar z palonej papryki, chipsy z fioletowego ziemniaka, sos vin blanc L8 PLN
Mackerel fillet, pickles, roasted pepper ajvar, purple potato chips, vin blanc sauce

DESERY /DESSERTS

Dyniowe ptasie mleczko, czekolada, liofilizowane jagody 29 PLN
Pumpkin marshmallow, chocolate, freeze-dried berries

Lubaszka, ganache z biatej czekolady, sliwka, wanilia, dym $liwkowy 25PLN
Lubaszka, white chocolate ganache, plum, vanilla, plum smoke

Szarlotka z lodami waniliowymi 20 PLN
Apple pie with vanilla ice cream




